
日本三大ラーメン「喜多方ラーメン」
の代表ブランド

坂内のラーメンは、

喜多方ラーメンは、札幌ラーメン、博多ラーメンと並ぶ、日本三
大ラーメンの一つとして知られています。

坂内はその代表ブランドの一つとして、日本国内70店舗以上の
ネットワークを持つラーメンチェーンです。また、アメリカをはじ
め海外にも店舗展開しており、日本のラーメン文化を世界に発
信するブランドとして成長しています。

さらに、ラーメンチェーンランキングでは「2日連続で食べたいラ
ーメンチェーン」1位を獲得するなど、味への評価も非常に高く、
長く愛されるブランドとして認知されています。

ラーメンブランドの中でも、「日常的に食べるラーメン」というポ
ジションを確立していることが、坂内の大きな強みです。

という喜多方ラーメンの伝統を忠実に再現した味が特徴です。「毎日食べても飽きないラーメン」をコンセプトに、濃厚系とは異なる
ライトで食べやすいラーメンブランドとして、日本国内外でも高い支持を集めています。

透き通った豚骨スープ 平打ち縮れ麺 とろけるチャーシュー



毎日食べても飽きない
「透き通った豚骨スープ」

坂内の最大の特徴は、透き通った豚骨スープです。厳選した豚
骨を長時間煮込み、旨味だけを抽出することで透明感のあるスー
プ油っこくない味わい毎日食べても飽きない味を実現しています。

近年のラーメン市場では、濃厚系ラーメンのブームの反動として
「軽くて食べやすいラーメン」への需要が高まっています。

坂内のラーメンは、重すぎない、健康志向にも合う、ターゲット
の年齢層が広いという特徴があり、若い層だけでなく、ファミリ
ー層やシニア層まで幅広い顧客に支持されています。

実際に「毎日食べられるラーメン」というコンセプト通り、
常連客の多いブランドとして知られています。

フランチャイズ展開に適した再現性の高
いオペレーション
坂内は、日本国内で長年フランチャイズ展開を行ってきたブラン
ドであり、味とオペレーションの再現性の高さが特徴です。

ブランドのコンセプトは「日本と同じ味を世界でも再現する」
というもの。そのため、秘伝の調味料、標準化された調理工程、
シンプルな調理オペレーションにより、安定した品質を提供でき
る仕組みが整っています。 また、坂内は路面店、モール、フードコートなど、様々な立地に対応

できる店舗モデルを持っており、海外市場でも柔軟な展開が可
能です。

そのため、海外フランチャイズブランドとしても高いポテンシャル
を持つラーメンブランドとなっています。
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なし 0-2381-5138
eigyo.hgth@bc-hd.com

フランチャイズにご興味の
ある方はお気軽にお問い合わせください


